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ESTUDIO DE UNA NUEVA VARIEDAD DE MYCODERMA 
CEREVISIAE DESMAZIERES. AISLADA DEL JITOMA TE 

(L YCOPERSICUM ESCULENTUM) 

Por MANUEL RUIZ ORONOZ. 
del lnslituto de Biolog ía. 

MYCODERMA CEREVISIAE var. ALCOHOLICA. n. var. 

La levadura que se estudia en este trabajo fué aislada de una 
infusión de jitomate (Lycopersicum esculentum) e laborada en la siguien­
t<? forma: a 200 e.e. de agua de la llave se agregaron 2 grs. de glucosa 
y la pulpa macerada de un iitomate. Esta mezcla se colocó en un 
:·nctraz, se hirvió durante 15 minutos, se filtró a través de un lienzo, se 
dejó enfriar y se le agregaron varios fragmentos de la cáscara del 
mismo jitomate. La infusión así preparada se colocó a 25º C. A las 
'i8 horas se observó una intensa fermentación del medio y una pelí­
c-ula blanquecina en la superficie del mismo. 

Observado un fragmento de la película con el microscopio, se 
,;ncontraron gran cantidad de levaduras, que se cuitivaron primera­
mente en varias cajas de Petri con objeto de observar la diferencia­
ción de las colonias, las cuales, al desarrollarse, mostraron a simple 
dsta un aspecto semejante. 

A continuación se hizo el aislamiento de la cepa pura por el 
método de "pequeñas gotitas" de Lindner en mosto de cerveza lí­
quido. 

CARACTERES MACROSCOPICOS DEL CULTIVO 

EN MEDIO LIQUIDO 

Mosto de cerveza 

Temperatura: l 8º-20º C. 
Anillo: a las 24 horas se m1c1a la apanc1on de un anillo; a las 

48 horas está completamente formado y es opaco, 
1
blanquizco, de I 
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a 1.5 cms. de altura y bastante adherente a l tubo. Después de varios 
días el anil'o se ha ce más denso, opaco, y en algunos s! tios toma 
color moreno. 

Velo: a las 24 horas se observa una pelk:u la muy d algada y 

blanquizca en :a superficie del medio. A las 48 horas se integra un 
,,elo micodérmico completo, que es membranoso, opaco, mate, b'.an­
co y, ligeramente p legado. A los pocos días se torna completament? 
p legado y fragmentos de~ mismo caen al fondo; a simismo, toma un 
e.olor ligeramente moreno. Con el tie mpo el velo cae a · bndo del 
tubo y se desintegra. 

Sedimento: a las 48 horas es muy escaso y de color b lanquizco; des­
pués, y tonforme se caen los fragmentos del velo, se hace más abun­
dante. Con el tiempo toma un lige ro tinte moreno. 

Fermentación: a las 48 horas se inicia un fermentación :enta que 
continúa durante uno o dos días. 

Turbidez: a las 48 horas el medio se enturbia y así se observa 
por muchos días; cuando el velo desaparece y sus fragmentos caen 
r1l fondo de l tubo, el medio p ierde su turbidez. 

CARACTERES M ACROSCOPICOS DE LOS CULTIVOS 

EN MEDIOS SOLIDOS 

CULTIVOS EN PLACA 

Mosto de c.'3rveza gelosado 

Temperatura: 18º-20º C . 
Edad de l cultivo: 12 d ías. 
Forma: circular; así se conservan las colonias hasta que e; medio 

se deseca. 
Superficie : en su mayor parte es un poco rugosa, quedando una 

zona delgada en la superficie, que es lisa. Con el tiempo esta zona 
fe amplía y la parte rugosa de l centro se reduce. 

Elevación: convexa y en e l centro umbonada. Al cabo de un mes, 
!a mayor parte de la colonia queda plana y e l centro levantado. 

Bordes: ciliados. 

Color: la parte central es moreno blanquizca y la periferia de 
color b lanco marfil. A los 30 días todo· el cultivo toma un color lige­
ramente moreno, siendo en e l centro un poco más a centuado. 

Estructura interna: amorfa. 
Caracteres ópticos: opaco. 
Consistencia: cremosa y un poco viscosa. 
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Brillo: ninguno; las colonias tienen un aspecto mat:l. 
Acción sobre el medio: ninguna. 
Dimensiones: 8 a I O mm.; en los siguientes días crecen muy 

poco. 

Fig. I . Cultivos en esh ia y en ¡:,loca do Mycoderma cere•1s1ae var. 
alcoholica (JO días). A, Mosto gelatinado: B. Mosto qelosado; C, Mostc­

qe\1tinado; D. M osto qelosado 

Mosto de cerveza gelatinado 

Temperatura: 18º-20" C. 
Edad del cultivo: 13 días. 
Forma: circular. 
Superficie: un poco rugosa en su mayor part'.3, y sólo en la pen­

feria queda una delgada franja circular liso; con e l tie mpo la su­
perficie se toma finamente gronular. 

Elevadón: plana en la periferia y umbonada en el , centro. 
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Color: blanco. Con el tiempo los cultivos toman un ligero tint :, 
grisáceo y después moreno muy leve. 

Bordes: ciliados. 
Caracteres Ópticos: opaco. 
Consistencia: cremosa. 
Brillo: ·.n.-inguno; los cultivos tienen aspecto mate. 
Acción sobre el medio: ninguna. A los 60 d ías se inicia una leve 

licuefacción, que es completa a los 90 días. 
Dimensiones: 6 a 8 mm.; después crecen muy poco. 

CULTIVOS EN ESTR!A 

Mosto de cerveza gelosado 

Temperatura: 18º-20º C. 
Edad del cultivo: 12 días. 
Forma : extendida, sobre todo en la reg1on basal. 
Superficie : lisa; un poco rugosa a lo largo de la línea media, 

Especialmente en la parte basal. 
Elevación: p lana y un poco levantada en el centro. 
Borde:::: finamEnte cilic:dos. 
Color: la parte central mo~a:o blanc:;uizca y la periferia b lanca. 
Caracteres ópticos : opaco. 
Estructura interna: amorfa. 
Consistencia : cremo:::a. 
Brillo : ninguno. 
Acción sobre ol medio: ninguno . 

Mesto de ce,rveza g'3btinado 

Te mperatura: l 8º-20" C. 
Edad del cultivo: 13 días. 
Forma: extendida, aunque menos que en mosto gelosado. 
3uperficie: lisa en la pe riferia y rugosa en el centro . 
Elevación: p lana en la periferia y convexo en e l centro. 
Bordes: ciliados, más finos q ue en mosto gelosado. 
Co'.or: b lanco; con el tiempo toma un ligero tinte moreno. 
Caracte res ópticos: opaco. 
Estruc tura interna: amorfa. 
Consistencia : cremosa . 
Brillo : n inguno. 
Acción sobre el medio: a los 60 días una ligera licuefacción. 
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CULTIVOS EN PICADURA 

En mosto de cerveza gelosado y a _18º-20º ·c., el crecimiento en 
la superficie de] medio es m1 ·.y rápido y pronto cubre completamente 
E>l medio. A lo '.argo del p ique te e l desarrollo es regular, con aspecto 
equinulado y opalescente y de bordes ciliados. Debido a la fermen­
tación se forman burbujas de gas dentro del medio. 

En mosto de cerveza gelatinado y a la misma temperatura cita­
da, el cultivo en la superficie se desarrolla con cierta intensidad cu­
briendo todo e medio. A lo largo del piquete el crecimiento es escaso, 
con aspecto filiforme y transparente y de bordes finamente ciliados. 
En el medio se forman varias burbujas que terminan por abrir grietas 
en el mismo. A los 90 días e l medio .'.~e licúa aunque no de manera 
completa. 

CARACTERES DE LAS COLONIAS GIGANTES 

Mosto de cerveza g-'3latinado 

Temperatura: 18º-20º C. 
Edad del cultivo: 40 días. 
Forma: circt.:lar. 

. , 

Fig . 2. Colonia gigan te de las levaduras 'i'n moste 
geJosado (40 días) 
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Superficie: en el centro un poco rugosa, después sigu9 una zona 
lisa con estr ías radiales muy finas, y por último en la periferia se 
nota una parte ligeramen te vellosa, en la que se observan varia·s 
zonas circulares concéntricas. 

Elevación: plana y un poco e levada en el centro. 
Bordes: auricu!ados y ciliados. 
Color: blanco en el centro y en la periferia con un ligero tmt'? 

moreno. 

Fig. 3. Colonia gigante de las leva· 
d:.:ras en mosto gelatinado (40 días) 

Caracteres ópticos : opaco. 
Consistencia: cremosa, aunque un poco mes coherente que los 

cultivos logrados en tucos. 
Brillo: ninguno. 
Dimensiones: 7 cr:1s. d3 di:::rmcl~o. 

Mosto de cerveza gelatinado 

Temperatura: 18º-20" C . ,, 
Edad del cultivo: 40 días. 
Forma: circular. 
Superficie: levemente rugosa en el centro, después sigue una 

zona granulosa y en lu periferia es finament:3 ve:losa. 
Elevación: plana y en el centro con varias depresiones muy leves. 
Bordes: ciliados aunque e:1 fo~ma más leve que en mosto ge­

iosado. 
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Cc lor: blcnco en el centro y en la periferia moreno b !anquizco. 
Caracteres ópticos: opaco. 
Consistencia : cremosa y a lgo viscosa. 
Brillo: ninguno. 
Dimensiones : 5 cms. d e d iámetro. 

CARACTERES MICROSCOPICOS DE LAS CELULf,S 

Mosto de cerveza 

Temperatura: · 18"-20'' C. 
Edad del cu:tivo: 72 horas. 
Forma: principalmente la rgo-ovales, ovales y cilíndricas, aunque 

": x1sten también circulares y muy pocas alargadas. 

Fig. 4. Células de Mycoderma cerevisiae var. alcoholi:::a 
e n mosto líquido (72 horas) 

Ágrupamientc : aisladas; con e l tiempo forman ca denitas con po­
cas célu'as. 

Citoplasma: transparente, hialino y sin granulaciones. 
Vacuolas : la mayoría de las células no las poseen, aunque en 

algunas se nota n una o dos, pequeñas o grandes. 
Grasa: !a mayor parte de las cflulas tienen uno, dos o más gló.­

bulos pequeños o grandes. 
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Reproducción: por brotes unipolares. 
Ascas y ascosporas : no se observaron durante todc e) tiemr;o 

que se examinó el cultivo . 
Dimens iones : (3-5.2) X (6-8.5) micras; algunas muy alargadas a l­

canzan hasta 15 micras de longitud . 

Fig . 5. Le vaduras e n moste, gelcsc do (72 hcrns) 

Mosto de cerveza gebsado 

Temperatura: 18"-20" C. 
Edad del cultivo: 24 horas . 
Forma '. ovales, cilíndricas y !argo-ovales; muy pocas circulares. 
Agrup 1Jmiento : aisladas; a los tres d ías se notan unidas en p e-

queñas cadenitas de tres· o más células, sin que lleguen a ser muy 
grandes. Con el tiempo a umenta muy poco e l número d e pequeñas 
cadenitas. 

Citoplasma : muy transparente y sin granulaciones. 
Vácuolas: en la mayor pa;te de las células se notan una , dos 

y a veces más, vacuolas pequeñas; en raras ocasiones son grandes. 
Con e l tiempo todas las células tienen vacuolas pequeñas o grandes. 

Grasa: son escasos los glóbulos de grasa ; uno o dos pequeños , 
dentro d e las vacuolas o en el citroplasma. Con el tiempo su ta­
maño y número aumenta. 
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Reproducción: por brotes unipolares. 
Ascas y ascosporas: no se observaron. 
Dimensiones: (3-5) X (6-9) micras; a los 30 días· aparecen algu­

nas formas a largadas de 13 a 15 micras de longitud por 3 e 5 micras 
de anchura. 

Fig . 6. Levoduro s en mosto gelosado (30 d ios) 

Mosto de cerveza gelatinado 

Temperatura: 18º-20" C. 
Edad de l cu ltivo: 48 horas. 
Forma: ovales, largo-ovales y cilíndricas; algunas a largados y 

r.irculares. 
Agrupamiento: a isladas; a lgunas forman cortas cadenitas de tres 

o más células. 
Citc plasma: transparente y sin granulaciones. 
Vacuolas: en a lgunas célula s se nota una vacuo!a, en otras dos, 

y ciertas células grandes tienen varias. 
Grasa: en pocas células se notan uno o dos glóbulos pequeños. 
Rep roducción: por brotes unipolares. 
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Ascas y ascosporas : no se observaron. 
Dimensiones: (3-5) X (7-9) micras; algunas célu las a ;argadas tie­

nen hast:J: 12 y 15 micras de longitud . 

o . 

' 
. 

Fig . 7. Le va d uras e n mosto gelati nado (48 horas) 

ESPORULACION 

Con obje to de obtener la formación de ascas y ascosporas, se 
recurrió a los distintos métodos y medios de cultivo recomendados por 
,,arios autores, especialmente a las s ie mbras en discos de yeso, sien­
do los resultados completamente negativos . 

Caracteres bioquímicos 

Licuefacción de la gelatina: a los 60 días se in icia una leve licue­
facción, que a los 90 días es más intensa. 

Fermentación de los azúcares: 

Dextrosa 
Levulosa 
Ma n osa 
Galactosa 

+ 
+ 
+ 

Sacarosa 
Maltosa 
Lactosa 

Es muy importante e l 1techo de ha ber obtenido fermentación con 
dextrosa, levu lcsa y manosa, pues las especies hasta hoy descritas 
del género Mycodenna no dan fe rmentación con los azúcares. To­
mando en cuen ta este hecho, se repitieron varias ocasiones las prue­
bas de fe rmentación, y siempre se llegó al mismo resu ltado. 
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Asimilación de los azúcares (según el método auxancgráhco d'.? 
Eeijerinck): 

Dext,osa + Sacarosa 
Levulcsa + Ma:tosa 
Man osa + Lactosa 
G::dacto3a 

Asimilación de los a zúcares (según el método a uxancg~6fico d:, 
Beijerinck): 

Nitra to de potasio 
Sulfato de amonio + 
Peptona + 

Asparagina 
Urea 

+ 
+ 

Alcohol etílico como substrato de crecimiento: muy buen creci­
miento se logró; a las 24 horas las levaduras han formado a nillo y 
velo. 

CLASIFICACION 

Lo levadura que se estudia en este trabajo, pertenece a las le­
vaduras anascosporégenas, ya que ne forma esporas. De acuerdo 
ccm la clasificación de Lodde r, la colocamos dentro de la Familia 
Torulopsidac.eae y subfamilia Torulopsidoideae. pues no form a pseu­
dom icelio, micelio verdadero ni aparato esporífero. De acuerdo con la 
e lave de los géneros de la subfamilia Torulops idoideae. según Lodder, 
queda co'.ocada en e l género Mycoderma por los siguientes carac te ­
res : células ovales y cilíndricas, un velo seco y ma te en cultivos de 
mosto desde el principio, multiplicación p or brote y los bretes no se 
separan de la célu '.a madre por forma ción de ta bique. Asimismo, y 
rnnforme a las claves de Lodder para las e species, queda colocada 
dentro de la especie Myccderma cerevis iae Desmazieres por los s i­
g uientes caracteres: cultivo en estría en mosto aga r liso, células an­
cha s, 3-5.5 micras, y formación de un ve:o en medio d e alcohol e tílico. 
Sin embargo, como presenta algunos caracte res u n poco d istintos 
c:ie los d e esta especie, sobre todo la fe rmen tación de glucosa (L.M.), 
Fstimamos que se tra ta de una nueva variedad, para la cual propo­
riemos e l nombre de alcoholica. A continuación colocamos u n cuadro 
comparativo de los caracte res principales de Mycoderma cerevisi,:ie 
y de la nueva variedad q ue estudiamos. 
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Mycoderma cerevisiae 

Desmazieres 

Crecimiento e n mosto: Después de 
24 hora s, a 25" C., células ovales o 
cilí ndricas. í3-5.5) x (6.8-9.5) micras. 
a isladas, en pares o cortas cadenas. 

Después de 2 d ías, a 25"C .. velo del­

gado. liso y mate . 

Después de 3 días. a 25"C., células 
como a rriba; velo mate. delgado. arru­

gado y amarille nto. 

Después de 11 días, a IS''C., ve lo 
g rueso. arrugado. y sedimento. 

Después de 30 días, a l 5"C .. céiulas 

como arriba. 

Crecimiento e n mosto agor: Después 
de 3 d ías, a 25"C.. células ovales o 

cilíndricas. (3-5) x (5-10) mic1as. a isla­

das o e n pares. 

Cultivo e n estría: Después de 75 d íus, 
a 15ºC .. gris, blando. liso, mate. p la­
no, pero u n poco levantado e n el 

centro, bcrde tra nspa rente y finamen­
te aserrado. 

Colonia g igante e n mosto gelatina: 
Después de 43 días. a 15··c.. gns. 
b la nda, aplanada, en ei centro un po­
co sumida y con algunas salientes. 
linamente estriada radialmente, borde 
liso. 

Licuefacción de le gelatina: Despuós 
de 43 días. a l 5"C .. negahva. 

fermentación: ninguna. 

Mycode rma cerevis iae 

ve r. a lcoholica 

Cre::imiento en mosto : Después de 
24 horas. a 18"-ZO"C .. d,iulos ovalos. 
icrc;;o-cvales o cilí ndrica s, (3-5.2) x 
(6-8.5) micras, a isladas. e n pares c 
cortas cade na s. 

Después de 2 días, a 18°-ZO"C .. ve lo 
delgado, ligeramente plegado y mate. 

Después de 3 d ías, a 18"-20"C .. célula s 
como arriba; velo mate, de lgado, arru­
gado y bianco. 

Después de 11 dios, a 18"-20"C .. velo 

grueso. arrugado, y sedimento. 

Después de 30 díus. a 18"-ZO"C .. célu 
las como arriba. 

Crecimiento e n mosto agor: Después 

de 3 d ía s, a i 8"-20"C.. céiulns ova­
les, largo-ovales o cilí ndricas. (3-5) x 

(6-9) micras, a isladas, e n p'lres o en 

corte s cadenas. 

Cultivo en estrío: Después de ! 2 días. 
e, 18°-ZO"C., more no blanquizco, blan 
do, liso, mate, plano, pe ro un ¡::ccc 
l9v,:intado en el centro. borde trans 
¡:are nte y fina mente c ili:Jdc . 

Coionia gigante e n mosto gelatin.:i . 
Des¡::ués de 40 días, a l8"·20"C., 
blanca en e l centro y e n la perife ria 
moreno-blanqu izca, b londa, aplana ­
da, en e l centro un poco sumida, sin 

e striacic nes radia les, bordes fina· 
me nte c iliados. 

Licuefacción de la gela tina: Después 
de 43 días, a 18"-ZO"C., negativa. A 

ios 60 d ías una ligera licue facción, 
que a los 90 d ías e s más intensa. 

Fe rme ntación : fermen ta g lucosa (L. 

M.). 
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Mycoderma cerevisiae 

Desmazieres 

Asimilacion de los a zúcare~: 

De xtrcsa, le vulosa. ma nosa + 
Ga la c tosa Ma ltosa 

Sacc.: rosa - Lactosa 

Asimilac:ón d ei N: 

Nitratc de pota sio - As¡:;aragina + 
Sulfato de '.:lmonio + Urea + 

Peptona + 

i..icohcl etí lico como substrato de ere· 

cimiento : buen crecimie nto; fc rmación 

ae un velo delgado. 

RESUMEN 

Mycoderma cerevisiae · 

ver. alcoholica 

Asimilación de los a zúcores: 

Dextrosa , 

Galactosa 

levulosa, ma nosu + 
Maltosa 

Sacarosa - Lactosa 

,\s;milación d el N: 

Nitr.::i to de pota sio - As paragina + 
Su lfato de a monio + Urea + 

Peptona + 

Alcohol e t ílico como substra to de cre­
cimiento : bue n crecimiento: formació n 

ae un ve lo delgado . 

En e l presente estudio se describe una nueva variedad de leva­
duras, Mycoderma cerevisiae var. alcoholica n. var., aislada de una 
infusión de jitomate (Lycopersicum esculentum). Sus caracteres prin­
cipales son: En mosto de cerveza produce velo, anillo y sedimento. 
En mosto de cerveza gelosado el cultivo en placa es circular, de su­
perficie levemente rugosa en el centro y lisa en la periferL:1, un poco 
convexo, e l centro elevado, color moreno blanquizco, opaco, ma te y 

cremoso. En mosto se obtienen cé lulas ova·'.es, largo-ovales y cilíndri­
ca s, a isladas, en p ares o en cortas cadenas, con brotes unipolares 
y con dimensiones de (3-5.2) X (6-8.5) micras. Cultivo en estría en 
mosto agar, a los 12 días y a 18º-20"C., moreno blanquizco, blando, 
liso, mate, p lano, un poco levantado en e l centro, borde transparen\e 
y finamente ciliado. A los 60 día s ligera licuefacción que se a centúa 
e los 90 días. Fermenta d extrosa (L.M.). As imila dextrosa, levu losa y 
:uanosa; como fuente de nitrógeno aprovecha asparagina, sulfato de 
a monio, urea y peptona. El alcohol etílico es bue n substrato d e creci­
miento. 

Descripción en latín: 
Mycoderma cerevisiae va.r. alcoholica: Fungus exceplus ex infu­

sione "jitomate" (Lycopersicum esculentum). In musto cerevisiae vel­
'.i.1m, annulum et sedimenlum formal. Ce llulae ova tae, longo-ovatae el 

1 
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c y lindraceae, gem inae vel b revibus catenis disposi tc.ie, (3-5.2) X (6-8.S) 
m icrae. In m uslo gelatoso coloniae circu lares, sup6r!icie laevi in medio 
parum rugosa, leviter convexae, levatae in medio, fusco-albida e, 
opacae, 'non nitidae, cremosae. In siria colonia fusco-albido, m ollis, 

laevis, non n itida, parce !avala in m edio, margine translucida et p res­
"'e cilia ta . Diebus 60 levis, 90 intensior l iq uefactio producitur. Fermenta ! 
dextrosam (L.M.). Assimilat dex trosam, levulosam et manosam. Pro 
o ssimilatione nitrogeni asparaginam, amonii su lphatum, uream et 

pep tona m po'sci t. Alcohol e thylicus incrementum praesta i. 
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